Salcheto Vino Nobile di Montepulciano
Salco

Voor deze luxe Vino Nobile van Salcheto wordt
sangiovese (lokaal overigens prugnolo gentile
geheten) van de oudste plots van het domein
gebruikt. De desbetreffende kloon heeft de
neiging nogal makkelijk te rijpen en wordt zelfs
een tikje overrijp geoogst. Om al dit superrijpe,
geconcentreerde fruit fe ondersteunen rijpt de wijn
twee joar op hout, deels in grote vaten, deels in
kleinere tonneaux van Q00 liter. Om de wijn
mooi af te ronden volgt een lange flesrijping van
vier jaar. Het eindresultaat mag gerust
indrukwekkend genoemd worden. De Salco is
tegelijkertijd een zeer serieuze én elegante wijn.
Donker kersenfruit, peperige kruidigheid, mooie
zuren een krachtige structuur en enorme lengte.
Cevalletie ruwe bolster blanke pit. Gebaat bij
enkele jaren flesrijping alvorens gedronken fe

worden.
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Proefnotitie

Donker kersenfruit, kruidigheid
en vlezigheid in de neus.
Ceconcentreerd, vlezig en
gestructereerd in de smaak, met
smaken van donker fruit, peper
en leer. lange afdronk.

Drinken bij

Ideaal bij rood vlees, wild,
pastagerechten op basis van
fomaat, of gerechten met
paddestoelen. Ook goed te
combineren met pittige, gerijpte
kazen.

Houdbaarheid

Deze wijn is op z'n mooist
tussen vijf en vijtien jaar na de

00gst.

Druivenrassen

100% Sangiovese

Persoonlijke proefnotitie
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